
 
 

Oksetacos  
 
 
Ingredienser 

• En pakke små tortillapandekager 
• 450-500g hakket oksekød 
• 0,5 Spidskål 
• 1 dl mayonnaise 
• 1 tsk chilisauce 
• 1 tsk spidskommen 
• 2 tsk. paprika 
• 1 tsk. chili 
• 1 tsk. cayennepeber 
• 1 tsk. salt 

 

Fremgangsmåde 

Bland alle krydderier i oksekøddet og form det til 6 kødboller.  

Pres køddet helt ud til kanten af hver tortillapandekage.  

Kom pandekagerne med kødsiden ned ad på en varm pande og steg dem til køddet er færdigstegt.  
Vend pandekagen så den også bliver gylden på bagsiden af pandekagen.  

Skær spidskål i tynde stykker. 

Bland mayonnaise og cilisauce sammen.  

Server panderkager med chilimayo og spidskål. 

 

 

 

 


