Brownie cheesecake

Tilberedningstid Antal personer Forfatter

2 timer 10 personer Anna's Favoritter
Ingredienser
Brownie Ostecreme

o Dxg e 400g flgdeost

e 250g sukker o 1dlgraesk yoghurt

e 150g flormelis
e 2 tsk. vaniljesukker
e 4 blade husblas

e 1 tsk. vaniljesukker

e 100g mgrk chokolade
e 125gsmer

e 150g mel

e 2 spsk. kakaopulver

e ¥ tsk. bagepulver
e  Knivspids salt

Fremgangsmade
Taend ovnen pa 180°C varmluft.

Bland zeg, sukker og vaniljesukker sammen.
Smelt smgr og halvdelen af den mgrke chokolade.

Nar det er kglet lidt ad tilfgjes det til ggemassen.

Tilseet mel, kakaopulver, bagepulver og salt.

Kom til sidst resten af den mgrke chokolade i kagedejen.

Hzeld kagedejen i en bradepande, sa den fylder 2 cm af bradepanden op.

Kom kagen i ovnen og lad den bage i ca. 25 min.

Bland flgdeost, graesk yoghurt, flormelis og vaniljepulver sammen.
Kom husblas i vand til den er blgd.
Smelt husblas i et vandbad sammen med en spiseske ostecreme.

Tilseet en spiseske ostecreme ad gangen til husblassen indtil den er kglet af og bland det herefter med resten
af ostecremen.

Pisk flpde til fledeskum og vend det i ostecremen

Kom det ovenpa den afkglede browniebund.

Drys kakaopulver pa toppen

Hak stykker af daim og drys over toppen af kagen

KLIK HER

FREMGANGSMADEN
KAN SES I VIDEOEN



